
タ イ ユ ヴ ァ ン は 創 立 1 9 4 6 年 の フ ラ ン ス を 代 表 す る 老 舗 グ ラ ン メ ゾ ン 。

フ ラ ン ス 語 で 書 か れ た 最 古 の 料 理 書 「 L e  V i a n d e r = ル ・ ヴ ィ ア ン デ ィ エ 」 を

書 き 記 し た 伝 説 の 料 理 人 が そ の 店 名 の 由 来 で す 。

「 L ’ a c c o r d  M e t s  &  V i n s = 食 と ワ イ ン と の 調 和 」 と い う 哲 学 の 下 、

ワ イ ン と 食 事 が 織 り な す 繊 細 で 優 美 な 味 わ い を 堪 能 で き る 至 高 の 名 門 と し て 、

威 厳 と 風 格 を 保 ち 続 け て い ま す 。

P E T I T S A P É R I T I F S
プティアペリティフ

Assortiment de trois entrées

プティ アペリティフ3種盛り
ワインに合うおつまみ盛り合わせ

¥1,430

Champignon à la Grec

マッシュルームのギリシャ風 ¥770

Caponata d’été

夏野菜のカポナータ ¥880

Fruits de mer marine du jour

本日の魚介のマリネ ¥990

Jambon de canard fume 

鴨生ハムの燻製 ※合鴨肉使用 ¥990



¥ 330

Grissini

グリッシーニ
イタリアのスティック状のクラッカー

F R O M A G E  E T  G R I G N O T E R
フロマージュ／おつまみ

Fruits Secs

ドライ・フルーツ
様々なドライフルーツを彩り豊かに盛り付けてご用意いたしました

¥ 1,100

Fromages 

チーズ ¥ 770

3種  ¥ 2,200

Baguettes avec du beurre

バゲット
バター付き

¥ 330

Deux sortes d’olives et Câpres

二種のオリーブとケーパーベリー ¥660

Jambon cru et grissini

生ハムとグリッシーニ
おすすめの生ハムとグリッシーニをスナック感覚で

¥1,540

Carpaccio de bœuf

国産牛カルパッチョ

程よくサシの入った柔らかなもも肉を、低温で調理しカルパッチョに

¥1,980

P L A T S
一品料理

Saumon fumée maison

自家製スモークサーモン
スパイスの香りを効かせた自家製スモークサーモン

¥1,870

Confit d’espadon à la Provençale

メカジキのコンフィ プロヴァンス風サラダ
数種のハーブとスパイスでしっとりとコンフィにしたメカジキを
夏を感じる南仏風のサラダ仕立てに

¥2,200

Le pâté ou la terrine du jour

本日のパテ or テリーヌ
※内容はスタッフにお尋ねください。

¥1,760



M E N U  C A F É
カフェメニュー

Espresso

エスプレッソ

上質なイリー社オリジナル豆の風味が凝縮した一杯

¥ 935

Special darjeeling

紅茶（ダージリン） -インドマカイヴァリ農園の秋摘み茶葉（HO T  /  I CE）

華やかな香りとコクを併せ持つ秋摘みの高品質茶葉です

¥ 990

Infusion d’hibiscus et de cannelle

ハイビスカス & シナモン（H O T  /  I C E）

爽やかな酸味とスパイシーな甘さで飲みやすいスリランカ産のハーブティー

¥ 990

Jus d’orange

オレンジジュース ¥ 660

Ginger ale

ジンジャーエール ¥ 660

Café

コーヒー （H O T  /  I C E）

イリー社オリジナル豆を贅沢に使用

¥ 935

ダブル ¥ 1,650

P L A T S
一品料理

D e s s e r t

Déssert du jour

本日のデザート

※内容はスタッフにお尋ねください

¥ 990

バゲット
バター付き

¥ 330

Rôti de veau, sauce Romesco

仔牛のロティ 赤パプリカのロメスコソース
柔らかくローストした仔牛と旬の夏野菜をパプリカの甘みとナッツのコクのあるソースで

¥ 3,410

Bœuf Ragout

和牛ほほ肉の赤ワイン煮込み 
和牛ほほ肉のとろけるようなくちどけと濃厚なうま味を堪能出来る一皿

¥ 3,630

Loup de mer grillé, sauce bergamote

スズキのグリル ベルガモットソース
食感良くグリルにした旬のスズキを高貴な香りと酸味の白ワインソースで

¥2,970

Risotto aux crevettes rouges et aux fèves parfum de citronnelle

レモングラス香る 赤海老とそら豆のリゾット
芳ばしくソテーした甘みのある赤海老と旬のそら豆を旨味あふれる出汁と爽やかな香りのリゾットで

※当店のお米は国産米を使用しております。

¥2,640
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